CESTI e OMAGGI di NATALE N atal e 2 009

ACQUISTATI DIRETTAMENTE
in AZIENDE AGRICOLE A CONDUZIONE FAMILIARE

PREPARIAMO CESTI E CONFEZIONI IN BASE
A QUANTO SI DESIDERA SPENDERE..
IL CLIENTE PUO” ABBINARE TUTTI
I NOSTRI PRODOTTI
NEL MODO CHE PREFERISCE.

I prodotti che proponiamo per i regali di Natale sono Vino Doc
Abruzzese cantina Margiotta, Miele, Tartufo, Olio eXtra vergine
d’oliva, Legumi, Cereali, Confetture extra di Frutti, Liquori,
Miele millefiori, Formaggi e Salumi abruzzesi, Zafferano di Na-
velli, Confetti di Sulmona e Torrone artigianale, etc.

Tutti prodotti tipici d’Abruzzo
da aziende agricole a conduzione familiare

nel rispetto delle antiche tradizioni contadine abruzzesi.

I CESTI SONO CONFEZIONATI DIRETTAMENTE
DALLA CANTINA MARGIOTTA
NON C’E’ INTERMEDIAZIONE

TUTTI | PREZZ] SONO INCLUSA IVA
NEL COSTO DEI CESTI SI CONSIDERA LA CONFEZIONE RE-
GALO DEL CESTO SENZA MANICO + UNA SCATOLA ESTER-

NA CHE LO CONTIENE - Possibili personalizzazioni
Seguono esempi di cesti - i costi vanno verificati alla richiesta preventivo

Vanno aggiunte solo le spese di spedizione

Preventivi personalizzati

Luca Maroni
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MARGIOTTA

CESTI NATALIZI

CRETARA 1
3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc

Prodotti tipici abruzzesi _ o
1 confezione confetti di sulmona

1 torrone artigianale
32,17

CRETARA 2
2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo
Doc e Trebbiano DOC)

1 grappa al tartufo ml.50
Olio extra vergine di oliva 750 ml.

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55
44,13

CRETARA 3

2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo
Doc e Trebbiano DOC)

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 confezione di salsicce Diavoletti 500 gr.ca.
45,59

CRETARA 4

1 confezione pasta trafilata al bronzo
1 salsa tartufata Da 180 gr.

1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 confettura da 250 gr. extra di uva montepulciano e
cotogne
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1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
45,74
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PENTIMA 1

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12
mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 me-
si) linea Pentima
1 grappa al tartufo ml.50

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55
46,23

CRETARA 5

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 salsa tartufata Da 180 gr.
46,08

CRETARA 6
3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

1 grappa al tartufo ml.50

1 confezione confetti di sulmona
47,67

CRETARA 7

1 Olio al limone 500ml

1 tartufo con porcini In crema gr.180
1 fungo porcini In crema gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
47,74

CRETARA 8

2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo
Doc e Trebbiano DOC)

1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca
1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 salsa tartufata Da 180 gr.
47,98
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CRETARA 9
2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo
Doc e Trebbiano DOC)

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.
1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60
48,16

CRETARA 10

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 fungo porcini In crema gr.180

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
48,33

CRETARA 11

Olio extra vergine di oliva 750 ml.
1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60
1 fungo porcini In crema gr.180

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
49,28

TRIS 1 in confezione cartone ondulato

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
17,33

TRIS 2 in confezione cartone ondulato
1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 me-
si) linea Pentima

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12
mesi) linea Pentima
1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Treb-
biano DOC o Cerasuolo linea Creatara

27,31




PENTIMA 2

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Trebbiano DOC o Cerasuolo linea
Creatara

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60
53,935

PENTIMA 3

1 Olio extra vergine di oliva 750 ml.
1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 Olio al limone 500ml
1 grappa al tartufo ml.50

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 mesi) linea Pentima
57,58

CRETARA 12

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 confezione di salsicce diavoletti 500 gr.ca.
1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
61,84
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CRETARA 13

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 confezione pasta trafilata al bronzo

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55
1 confezione di cicerchie di navelli da gr500
1 grappa al tartufo ml.50

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
61,95

CESTI NATALI1ZI

Prodotti tipici abruzzesi




CRETARA 14
1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 confezione pasta trafilata al bronzo

1 tartufo con porcini In crema gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55
1 torrone artigianale

1 confezione confetti di sulmona
1 confettura da 250 gr. extra di uva montepulciano e cotogne

1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
69,24

CRETARA 15
1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

1 fungo porcini In crema gr.180

1 fagioli al tartufo in baratto. gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca

2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo Doc e Trebbiano DOC)
71,13

CRETARA 16
1 Olio extra vergine di oliva 750 ml.
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1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 confezione pasta trafilata al bronzo

1 salsa tartufata Da 180 gr.

1 fungo porcini In crema gr.180
1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
71,56

CESTI NATALI1ZI

Prodotti tipici abruzzesi



CRETARA 17

1 Olio al limone 500ml

1 salsa tartufata Da 180 gr.
1 tartufo con porcini In crema gr.180

1 fungo porcini In crema gr.180
1 fagioli al tartufo in baratto. gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55
1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 torrone artigianale

1 confezione confetti di sulmona

1 confettura da 250 gr. extra di uva montepulciano e cotogne

1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
78,91

PENTIMA 4

1 Olio extra vergine di oliva 750 ml.

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 confezione pasta trafilata al bronzo

1 tartufo con porcini In crema gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Trebbiano DOC o Cerasuolo linea
Creatara

1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Trebbiano DOC o Cerasuolo linea
Creatara
1 fagioli al tartufo in baratto. gr.180

82,86
PENTIMA 5

2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo Doc e Trebbiano DOC)

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima
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1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 mesi) linea Pentima
1 confezione di salsicce diavoletti 500 gr.ca.

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 fungo porcini In crema gr.180

1 tartufo bianco in crema gr.90
90,82

CESTI NATALI1ZI

Prodotti tipici abruzzesi



PENTIMA 6

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

1 tartufo bianco in crema gr.90

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.
1 torrone artigianale

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima
1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 mesi) linea Pentima

2 bottiglie linea Cretara (Montepulciano d'Abruzzo Doc e Trebbiano DOC)
100,25

PENTIMA 7

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

1 tartufo bianco in crema gr.90

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.
1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca

1 confezione confetti di sulmona

1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

1 peschette al tartufo gr.500

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima
1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Trebbiano DOC o Cerasuolo linea
Creatara

112,085

PENTIMA 8

1 Olio extra vergine di oliva 750 ml.

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 salsa tartufata Da 180 gr.

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

1 tartufo bianco in crema gr.90

1 fungo porcini In crema gr.180

1 fagioli al tartufo in baratto. gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.
1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 confezione di salsicce diavoletti 500 gr.ca.
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1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 mesi) linea Pentima
1 bottiglia di Montepulciano d'Abruzzo DOC o Trebbiano DOC o Cerasuolo linea
Creatara
1 grappa al tartufo ml.50
145,035

CESTI NATALI1ZI

Prodotti tipici abruzzesi



PENTIMA TOP
1 Olio extra vergine di oliva 750 ml.
1 Olio al limone 500ml

1 formaggio pecorino da tavola 500 gr. ca.
1 salsa tartufata Da 180 gr.

1 confezione pasta trafilata al bronzo

1 tartufo nero estivo a scaglie gr.60

1 tartufo con porcini In crema gr.180

1 tartufo bianco in crema gr.90

1 fungo porcini In crema gr.180

1 fagioli al tartufo in baratto. gr.180

1 olio al tartufo bianco o nero ml.55

1 vasetto di zafferano puro di navelli Da 1 gr.
1 confezione di ceci di navelli da gr500

1 confezione di cicerchie di navelli da gr500

1 confezione di salsicce angioletti 500gr.ca

1 confezione di salsicce diavoletti 500 gr.ca.

1 torrone artigianale

1 confezione confetti di sulmona

1 confettura da 250 gr. extra di uva montepulciano e cotogne

1 grappa al tartufo ml.50

1 vasetto di miele da 500 gr.a scelta

1 peschette al tartufo gr.500

1 bottiglia di Montepulciano DOC affinato in legno (12 mesi) linea Pentima

1 bottiglia di Trebbiano DOC affinato in legno (6 mesi) linea Pentima

3 bottiglie linea Cretara Vino abruzzese Doc
214,43

CESTI NATALI1ZI

Prodotti tipici abruzzesi
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Una antica tradizione
Una giovane cantina

Una profonda cultura

Il mio bisnonno Gabriele gia nel 1920 conduceva vigneti, con I'antica forma di
allevamento ad alberello, solo con la fatica delle braccia, dalle lavorazioni del
terreno alla raccolta. Oggi l'azienda viticola Margiotta rappresenta una delle real-
ta pit dinamiche in Abruzzo. In onore del nonno e di mio padre Silvio, ho tra-
sformato le uve Peligne in una nuova cantina, ripercorrendo la scelta dei padri e della tradizione. L'amore profon-
do per la mia terra mi ha guidato anche nella scelta dei nomi: Pentima e Cretara.

Colle Cretara, una delle zone di Pratola Peligna, importante culla della viticoltura abruzzese. Qui furono allevate
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le prime viti dagli avi della mia famiglia. Pentima, risorta dall'antica Corfinium, dove gli Italici, uniti contro Roma, [ ——

fecero risuonare per la prima volta il nome ltalia, domina la Valle. La posizione di privilegio ha influito sui destini
delle popolazioni che vi dimorarono dall'antichita allevando le prime viti.
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“Bacchus amat colles” (Bacco ama le colline), dicevano i Romani. E certamente Bacco dovette avere una particolare
predilezione per i colli della Valle Peligna se da secoli questi luoghi offrono generosamente gustose uve, base di vini
unici e prestigiosi. In questa valle, dice Margiotta, nacquero antichi vitigni coltivati dai primi cristiani che hanno

“EVOLUZIONE E CRESCITA
della vendemmia in Valle Peligna

et da guando il
bisnonne Gabriels
‘rappava’ o ‘scnssava’
dalla  mattina  alla
sera la terr, ooh la
formn antica e fatico
sa ilella colthvazione “ad alberello™,
sotho 11 soke del 1gao, i progress)
ne sopo stath fattl nella teenden di
vinificarione in Valle Peligna. Ma
una ocostante & rimastat In funighia
chie sobo nell'nprile 2007 & & ira-
sformutn in un'eefenda, grazio
all'ultima linea genealogica nefla
personn i Carlo Margiotta e attra-
versudo geograficamente le sode
i Pratola Peligna e Corfinio, vicino
Sulmona. Un transito che mppres
semta una delle particolarita della
vinbeods per la diversa dislocazione
del wignet, che danno pol risuliato
w notne diverso ai vini, I nockeo ¢ a
Colle Cretara, nel pratolano, la
aiills biologica dove furuno piantate
e prime vitl. Segue Pentima, nolka
st i Corfinda, lantica Corfindum
came amanoe dire in famiglin
Anchie queest'annn, da queste partd, |
movimenti ed | gesti di sempre
Tnnaso dote indelo alla vendentmila.
Tovolate imbandite dentns la canti-
nn Marghotin, per sfmane le stesse
boeche prima ¢ dopo il lavaro, per
un mEkwimo 15 persone: gambe
ehe spartana did Alard, braccia cle
i introcciano. Bracein in oui oo
I stesso sangue. Lo fomiplis &
ancars presente nell umbito agien-

Un esempio di famiglia ¢ azienda

dale, anzl & 'aebenddn, visto che
durante Ly vendemmin, &l vedono
allopera e facee del famikinri di
ogni ordine ¢ grado, Questa, olire
ad gssere nna carnteristica lavor

nella tradizione

“maeta-vendemmin”, come ad esem-
pio avviene in un sel cinematografi

co guando il film visto dallo spetia-
tome i ln ripresa delln Invorazions
sl st diel film stesso. Egui lo spet-

tiva & gestiomale, diviene anche una
caratteristica tecnben, Intesa nel
templ i mecolts ¢ produzkone che
per forza o eose s allungano,
L'sety seorsn sonu persing arrmvati
alini parenti dall’Amertes, rindorzi
el hanno volito o tutth § costi par-
tecipare, vissuti nelln Valle Pelignn
solo da bambind, emigrati per
recessita oltre Ficemnn, lomat) per
rivedere | luoghi ¢ se stessi reinseri-
ti mella terva dell infanda, quundo
vendemminving cirea meo secolo
fin. Parenti. nella fomiglis sllargats
delln vinlcola. Come dine, una

tacobo, ln rappresentazione & |a-
gienida el sttraverso il suo msclen
allargaio inf=ta con la irsdizionale
“rcondin dei grappali & mano”, per
mon . mvinare equilibrio biochi-
mico, lnscinndoli intattl, |grappoli
vengono presi daghl Sarchetti” defla
wite, una tipologla di allevamento
caraiteristica dolle. zone . peligne
cun i quall vengong pol riempite le
orsle e be cassette, o differenca dei
gramifi pres che usano vasche
trabante di trattor, in cul | chicehi
possona rovinarsi per ln pressions
del rontaito, Neanthe ad un'ors

fatto conoscere il vino della Valle {:ﬂ
Peligna a Roma, attraverso i loro

lunghi viaggi come pellegrini per- t::\:j
correndo la via tiberina. 1l vitigno
Margiotta & autoctono e nasce pro-

prio da un antico vitigno che gia i H/E——
Romani conoscevano e la cui coltiva-
zione era stata rilanciata dai Cristiani.
L’Abruzzo fu una delle prime zone a &l
conoscere la cristianizzazione grazie @
alla Tiburtina Valeria, un’importante

via di comunicazione che collegava la
Regione a Roma. La diffusione del
Cristianesimo svolse un ruolo impor-
tantissimo nella ripresa della viticoltu-

ra: la liturgia cristiana aveva elevato il
pane e il vino a immagine del corpo e
del sangue di Cristo, e pane e vino
venivano elargiti durante la comunio-
ne dei fedeli nelle funzioni sacre. Con
l'avvento del cristianesimo, inoltre, il
vino e stato compagno fidato dei con-
tadini nei loro pellegrinaggi
dall’Abruzzo a Roma, elemento essen-
ziale nella sosta lungo la Valeriana Tibe-
rina ad accompagnare il frugale pasto
fatto solo di pane e formaggio. Ed il
“viaggio”, un viaggio anche nei sapori,
negli odori, nei colori, nell'animo uma-
no, sono il tema sottostante il mio con-
cetto di vino. Il vino come esperienza
sensoriale, ormai dicono in tanti, il vino
come espressione di se e della propria
cultura, dico io.

Ed é per questo, aggiunge Margiotta, che
ho voluto che il mio sito si aprisse con
la citazione di Ignazio Silone, da Vino e
Pane (1947), quando parlando del vino
abruzzese dice "... esso da solo ben giu-
stifica un viaggio.”

Segue sul web www.margiottavini.it A|tri articoli e crediti su

www.margiottavini.it




